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Béckerei - Konditorei

Ein herzliches Moin!

Seit 1892 versorgen wir von der Backerei Muller Insulaner und
Gaste mit feinen Backwaren und setzen seit jeher heute auf
Tradition, Leidenschaft, Nachhaltigkeit und guten Geschmack -
und das bereits in der dritten Generation.

Als einer der grofRten Handwerksbetriebe und Arbeitgeber
Borkums fihlen wir uns zudem nicht nur unserem Team,
sondern auch der Insel verpflichtet. Nach dem Motto ,Von der
Insel - fir die Insel“ machen wir uns daher in vielen Bereichen
stark und fordern dabei u.a. das bunte Inselleben, den Klima-
schutz sowie Gesundheit und Wohlbefinden. Unser grofier
Wunsch ist es, unseren Gasten auf der Insel kulinarisch den
Urlaub zu versifRen.

Mit dieser Broschire mochten wir lhnen einen kleinen Einblick in
unsere tagliche Arbeit im Stadtkern von Borkum, unsere
Denkweise und Anspriche und Uber unser Wirken auf der

Insel geben

Herzlichst,

Peter und Regina Miiller

& das gesamte Team



TRADITION,
DIE MAN
SCHMECKEN
KANN!

Jeden Morgen gegen 3 Uhr geht in der Backstube in der
Wilhelm-Bakker-Strafie das Licht an — und das bereits seit 1892.
Wiihrend der Rest der Insel noch tief im Schlaf versunken ist,
laufen die Ofen hier bereits auf Hochtouren — damit die
frischen Brotchen und Brote piinktlich in der Auslage liegen,
wenn Borkum erwacht.

Ein Einblick in alte Zeiten <




Ob der schnelle Snack auf die Hand, knusprige Brotchen, verschiedenste

Brote oder sufde Plunder-, Torten- und Kuchenleckereien - seit drei Generationen
schon versorgt die Backerei Mller Insulaner und Gaste mit hervorragenden
Backwaren, die dem Geniefler das Wasser im Mund zusammenlaufen lassen.

Im Laufe der Jahre ist dabei eine ganz besondere Beziehung zwischen
Insulanern und Urlaubsgéasten entstanden, welche die Mullers unter dem
Motto ,Von der Insel - fir die Insel” seit jeher pflegen. Am meisten liegt der
Béackerei Mller die handwerkliche Tradition am Herzen, die sie als einer
der grofBten Arbeitgeber auf der Insel auch gerne an junge Backer und
Fachverkaufer weitergibt.

Tradition seit GUber 125 Jahren




BACKER-HANDWERK

SEIT 1892

eroffnet das Geschwisterpaar

Metje und Peter Wybrands in der
Wilhelm-Bakker-Straf3e 15 eine kleine
Backerei. Bis heute ist das Haus mit
der Backstube der Stammsitz der
Backerei Muller.

stellen die Wybrands Peter
Muller als Lehrling ein. Der
junge Béacker verstarkt das Team
bis 1927 - als er den Betrieb
vorubergehend verlasst, um sich
auf dem Festland weiterzubilden.

Peter Muller ist inzwischen nach
Borkum zurtckgekehrt und tber-
nimmt im Februar 1938 die Backerei
der Wybrands - und fuhrt diese
unter dem Namen , Backerei-
Konditorei Peter Muller” weiter. Als
er wahrend der Kriegsjahre als Koch
und Sanitater eingezogen wird, leitet
seine Frau Hanni die Geschafte.

Die Backerei Muller wachst stetig.
Neben dem Fachgeschaft im Stamm-
haus Ubernehmen auch Einzelhandler
den Verkauf von Mullers Backwaren.
Unter Christoffer Upkes Muller beginnt
dann die Filialisierung.

In der Bismarckstrafle erdffnet
1986 die zweite Verkaufsstelle der
Backerei Miiller. Bereits ein Jahr
spater folgt die dritte Filiale in der
Suderstrafie - ein Gebiet, in dem
man vor allem Privathauser und
Ferienwohnungen findet.

Er6ffnung der Filiale Sd in der
Suderstrafie, einem Gebiet mit
Uberwiegend Borkumer Privat-
pensionen und Privathausern.

Umzug der Filiale Nord in den
Jakob-van-Dyken-Weg, von wo
aus fortan viele Ferien-
wohnungen und Hauser
versorgt werden.

wird Christoffer Upkes Sohn Peter
Mitgesellschafter der Backerei
Mdller - und Ubernimmt drei
Jahre spater die alleinige Leitung
der Geschafte. Auch unter dem
neuen Backermeister setzt sich
die Filialisierung fort — unter
anderem mit der Backerei Fach-
Verkaufsstelle im Markant- Markt
an der DeichstrafRe im Jahr.
2004.



Das Stammhaus in der Wilhelm-
Bakker-Strafie wird umfassend
umgebaut. In der Franz-Habich-Straf3e
eroffnet auRerdem der Kleine Miiller,
der bahnhofs- und strandnah hung-
rige Kunden versorgen mgchte.

Das Fachgeschaft in der Stderstrae
wird umfassend renoviert und
geschmackvoll auf den neuesten
Stand gebracht.

Die ,sudlichste Verkaufsstelle® im
Jakob-van-Dyken-Weg wird aus ihrem
Dornréschenschlaf erweckt und zu
einem ansehnlichen Fachgeschaft
umgebaut, welches die im Marz
2020 abgegebene Filiale im
Markant- Markt mehr als ersetzt.




FEINSTE
BACKWAREN

In den Backerei Miiller- Geschaften erwartet Kunden eine grofie

Auswahl an frischen Bickerei- und Konditorprodukten. Neben

zahlreichen Klassikern wird das Sortiment dabei stets durch : :
e . . ;- . 3

neue Backwaren und Rezepturen erginzt, die sich an aktuellen

Erndhrungstrends orientieren. : e e b

Hier eine kleine, feine Auswahl:
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Saftiges und aromatisches
Vollkornbrot'aus Gerste und Dinkel.
Das Besondere an diesem Brot ist
die Brotgerste mit ihrem hohen
Anteil an korneigenem Ballaststoff
Beta-Glucan.




UNSERE BROTE




UNSERE
SNACKS

In den Muller-
Fachgeschaften werden
in der Saison taglich bis

zu 80 verschiedene
Backwaren angeboten.
Hinzu kommen noch
sahlreiche Snacks
und leckere Kekse.

Das beliebte Butter-Croissant u
eingedrehten Schinkenfullung un

Zzg;“ge Baguettes, herzhaft
und—lmmer knus‘ﬁﬁ
g

‘:-f,

S
berrascht mit é}’*er herzhaften, von Hand
d ist mit Kése Uberbacken.

15.000 Quarkteig:
Burkis erblicken jahrlich
in der Backstube
das Licht der Welt.

An einem Tag in
den Sommerferien
packen die fleifdigen

Brotchenbacker allein
iiber 5.500 knusprige

Schnittbrotchen!
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\ AUS UNSERER
KONDITORE!




BORKUMER ORIGINALE

Die ,,Borkumer Originale“ sind Gebdck-Spezialitaten, die in vergangene
Zeiten entfiihren. Gebacken nach Rezepturen, die iiber Generationen
weitergegeben wurden, erzdhlen sie die Geschichte Borkums auf kuli-
narische Art und Weise.

Oma Hannis Tee-Stuut

Tee-Stuut ist ein siiRes Hefegeback - verfei-
nert mit aromatischen Gewdurzen, die einst die
Seefahrer nach Borkum brachten. Mit etwas
Butter bestrichen, ist er zur Teezeit der perfekte
Begleiter. Seinen Namen verdankt der Tee-Stuut
Ubrigens Hanni Mdller, die in den 1940er-
Jahren die Geschéafte der Backerei leitete.

Quarkteig Burki
Der kleine blaue Wal Burki hat sich zu einem echten
Insel-Maskottchen entwickelt, den viele zum Fressen
gern haben - ganz besonders, wenn er aus leckerem,
goldgelben Quarkteig gemacht ist!

KndckeSnack
Herzhaftes Knabbergeback flur
Strandpiraten und Sofakapitane.




Sanddorn-Shortbread-Fingers
Shortbread: Dieses Buttergeback ist
urspringlich eine typisch schottische
Spezialitat. Dank eifriger Seemanner
mit einer Vorliebe flirs SiRe gelangte
das Shortbread schlief3lich nach Bor-
kum. Verfeinert mit etwas Sanddorn
erhalten die Platzchen eine Borkum-
typische Note.

Sanddorn-Baiser

Das leichte Baiser ist eine sif3e
Sunde, die auf der Zunge zergeht.
Der Sanddorn - die Zitrone des
Nordens - gibt dem beliebten
Schaumgeback einen fruchtigen
Geschmack, der an laue Sommer-
abende erinnert.

Kdp’tns Tweyback

Beim Kap‘tns Tweyback handelt es
sich um ein leckeres Zimtgeback.
Der Zwieback war friher - neben
gepokeltem Fleisch, Zitronensaft und
Sauerkraut - an Bord vieler Schiffe
anzutreffen. Einzigartig ist unser
leicht gesufter Tweyback- auch die
Borkumer Kapitdne nahmen ihn gern
mit auf ihre Reisen um die ganze
Welt.
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FUR KLIMA UND
UMWELT

Als einer der grofiten Betriebe inmitten
des UNESCO-Weltnaturerbes Wattenmeer
iibernimmt die Backerei Miiller gerne
Verantwortung fiir die hiesige Natur und
einzigartige Artenvielfalt.

Dabei bezieht die energieintensive Backerei mit dem
BorkumWatt-Natur-Angebot ausschlieflich und
nachweisbar Oko-Strom, der zu 100 Prozent regenerativ
sowie kohlenstoffdioxidfrei ist - und sich garantiert aus
Wasser-, Wind und Sonnenenergie zusammensetzt.

Daruber hinaus beteiligt sich die Backerei Muller
aktiv an der Energiewende, bezieht ihren ¢
Strom Aus dem hundertprozentig regen- - ,
erativen BorkumWatt-Natur-Angebot, f
stellt nach und nach auf energiesparende

! ! Von
LED-Leuchtmittel um und verfugt seit der Insel -
2018 sogar uber eine eigene Photo- fiar die
voltaikanlage mit intelligenter = ____h'l*:':'l

Energiespeichertechnik.

Nicht zuletzt setzt das Unternehmen
naturlich auch auf eine klimafreundliche
Warenauslieferung und nutzt dafir

ein modernes Elektroauto, das seine
Energie aus der Photovoltaikanlage bezieht.

Der neue Mercedes eVito <



Vielfaltige, umwelfreundliche Becher-
Maoglichkeiten fir den vollen Kaffee-

genuss: jetzt sogar mit deutschland-

weitem Mehrweg-Pfandsystem.

Wiy, |

- Elektrisch
unterwegs!




FUR EIN BUNTES
INSELLEBEN

Von
der \“Se\
fﬁr d-‘e o T = P "
, \nSe‘ L_' ::: g e '.';f“_',._--‘-_" i e :
@‘; Nach ithrem Motto ,,Von der Insel —fiir die Insel“

fordert die BﬁqkergLMjller zahlreiche Veranstaltungen
durch Spenden und Sponsoring —und trdgt so

/;!‘\ \ mafigeblich zum bunten Inselleben bei. Ob durch
73 \ die Bereitstellung von Backwaren oder finanzielle
s f’% \ Unterstiitzung — die folgenden Events bekommen

durch die Miillers noch mehr Pep!

i Rematmuseun

chen fiir den Besuch des Beach Days Bortum
KUMRIFF auf dem
istag

Butterku
Feuerschiffs BOR
Hamburger Hafengebur



.. eivige Ba'spmlz:

« Sommerfest der Niedersach
« Borkumer Energietage

« Forderverein Feuerschiff Bor
o Borkumer Meilenlauf

« Tennisturnier Borkum Open
o Tag der Gesundheit

« Teestunden des Heimatvereins

« Seniorennachmittage im Calvin-Haus

« zahlreiche Jugendfreizeiten/ Feuerwehrfreizeiten

sischen Landesvertreung in Berlin

Kkumriff*
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FUR

GESUNDHEIT UND

WOHLBEFI

NDEN

Allergikerfreundlichkeit wird bei

seit Jahren grofRgeschrieben. So gehoren ei-, lakto-
se- und weizenfreie Produkte fest zum Sortiment der
Traditions-Backerei. Als einer der ersten Borkumer
Betriebe wurden ihre Bemuhungen im Jahr 2012
sogar mit dem ECARF-Qualitatssiegel fur allergiker-
freundliche Unternehmen ausgezeichnet, das seit-
dem regelmaRig und erfolgreich rezertifiziert wurde.

Auch daruber hinaus wird in der Backerei

Miuiller stets darauf geachtet, auf Schadstoffe zu
verzichten. Jingstes Beispiel: seit Neuestem wird
flr die Artikelschilder eine 16sungsmittelfreie
Laminierfolie eingesetzt, die lebensmittelecht und

ohne Weichmacher hergestellt i

Auf diese Weise werden keinerlei

gesundheitsgefahrdende Stoffe
an die Lebensmittel abgegeben

* & %k Kk

Allergikerfreundlich

Qualitatsgepriift
ECARF J

www.ecarf-siegel.org
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den Millers bereits

st.

Saftig durch Roggen- und

Weizenvollkomgetreide und
verschiedene Saaten.






HARMONIE, GESCHMACK
UND FREUNDLICHKEIT

Ein funktionierendes Team, das sich auch in Stresssituationen nicht
aus der Ruhe bringen ldsst, ist nicht nur Gold wert, sondern schmeckt
auch dem Kunden! Damit harmonische Zusammenarbeit, guter
Geschmack und freundliche Bedienung in der Backerei Miiller immer
bestdndig bleiben, sind Mitarbeiter hier nicht nur Angestellte —
sondern werden auch mit Zusatzleistungen bedacht:

Unter anderem genieflen Verkauferinnen und Backer finanzielle Unterstutzung
von Sport und Wellness oder die Bereitstellung einer betrieblich geférderten
Altersversorgung zur Schlieung der Versorgungslicke im Rentenalter, - das
Mdller-Team ist stets gut umsorgt, sodass gute Laune und Motivation nicht

schwerfallen.
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> Ein Blick in unsere Backstube




Bickerei - Konditorei

Nordseeinsel Borkum

Stammhaus Fkleiner Miiller Siiderstrafe Jakob-van-Dyken

Wilhelm-Bakker- Franz-Habich-Str. 23 SuderstrafRe 37 J.-van-Dyken-Weg 9
StraBe 15 (saisonal)

00 X Ab sofort kénnen
N Sie in allen unseren

Fachgeschaften bargeldlos

mit EC- oder Kreditkarte bezahlen.

Backerei & Konditorei Peter Muller GmbH & Co. KG

www.facebook.com/baeckerei.mueller
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